Speiseplan
vom 29.05.2023 bis 04.06.2023
Essenteilnehmer:

Montag Auswabhl Preis
Deftiger Schweinebraten in Schwarzbiersol3e mit Buttererbsen (640 kcal/Portion) |:| 7,35 €

und Thiringer Kl6Re, Dessert
Zusatzstoffe: 1,4,a,d, e, f

Wildragout"Hubertus" mit Waldpilzen und Spatzle, (760 kcal/Portion) |:| 8,50 €
Mousse
Zusatzstoffe: 2,7,4a,d, e

Migtvadad
Schichtkraut in pikanter Sof3e mit Kartoffeln, Dessert (620 kcal/Portion)

Zusatzstoffe: 2,a,d, e, f

6,80 €

Spirelli mit Schinken -Sahnesauce , M6hrensalat (570 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 2, a, e

515€

Donnerstag

Kassler mit Lauchgemuse und Kartoffelplree (630 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 7, a, d, e, f

6,80 €

Kartoffelpuffer mit Apfelmus (480 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 1,4,7,b,d

Freitag

Backfisch mit Kartoffeln und Remoulade (580 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 2,4,7,4a,c,d,f

6,30 €

6,65 €

Kesselgulasch mit Brétchen (610 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 7, a, e, f

Samstag

Krauterquark mit Gewtrzgurke und Rotwurst, Salzkartoffeln (590 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 1,4,5,7,d

6,80 €

6,15 €

HefekloRRe in VanillesolR3e mit Heidelbeeren (490 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 2,4,7,a,d

Sonntag

Hahnchenroulade in pikanter Sof3e und Kartoffeln (660 kcal/Portion)
Zusatzstoffe: 1,4, a,d, e, f

6,30 €

6,65 €

Paprikarahmgeschnetzeltes mit Thiringer Klo3e und (640 kcal/Portion)
Dessert
Zusatzstoffe: 2, a, d

8,45 €
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1 mit Konservierungsmitteln 5 mit Nitritpdkelsalz  a glutenhaltiges Getreide e Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 mit Farbstoff 6 mit Phosphat b Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse f Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

3 mit Geschmacksverstarker 7 mit Sifungsmittel ¢ Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse g Schwefeldioxid und Sulfite

4 mit Antioxidationsmittel 8 geschwefelt d Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose)

Wir verwenden jodiertes Kochsalz, Pokelware enthalten Nitritpokelsalz, in Brithwurst ist zusatzlich Phosphat enthalten.



