
Speiseplan
vom 19.10.2026 bis 25.10.2026

Essenteilnehmer:

............................

Montag Auswahl Preis
Wirsingeintopf mit Fleischeinlage und Kartoffeln, Brot,  (590 kcal/Portion)
Dessert

6,70 €

Zusatzstoffe:  5, 7, a, d, e

gefüllte Schokoladeneierkuchen mit Vanillesoße (650 kcal/Portion) 6,50 €
Zusatzstoffe:  7, a, b, d

Dienstag 
Schüsselsülze mit Bratkartoffeln und Remoulade (680 kcal/Portion) 7,15 €
Zusatzstoffe:  5, 7, a, b, d, f

Bratklops mit Mischgemüse und Kartoffeln (610 kcal/Portion) 7,15 €
Zusatzstoffe:  7, a, b, d, f

Mittwoch 
Schweine-Leber "Berliner Art" mit Äpfeln, Zwiebeln und  (680 kcal/Portion)
Kartoffelpüree

7,15 €

Zusatzstoffe:  4, 7, a, d, e, f

Senfsoße mit Eiern und Salzkartoffeln, Möhrensalat (470 kcal/Portion) 7,00 €
Zusatzstoffe:  7, a, b, d, f

Donnerstag 
Rinderkochfleisch in Meerrettichsoße mit Kartoffeln (640 kcal/Portion) 7,15 €
Zusatzstoffe:  4, 7, a, d, e, f

Würstchengulasch mit Maccaroni, Dessert (570 kcal/Portion) 7,15 €
Zusatzstoffe:  4, 7, a, d, f

Freitag 
Wildlachs in Zitronen-Butter-Soße mit Gemüsereis (650 kcal/Portion) 7,15 €
Zusatzstoffe:  7, a, c, d, e

Hähnchenbrustfilet "Toskana", mit Tomate und Mozarella  (660 kcal/Portion)
überbacken, in Tomatensoße mit Kartoffelpüree

7,15 €

Zusatzstoffe:  7, a, d

Samstag 
Weiße Bohnensuppe mit Rauchfleischeinlage und Wurzelgemüse, (490 kcal/Portion)
Brot, Dessert

6,70 €

Zusatzstoffe:  7, a, d, e

Hütskuchen, Kloßteig mit Speck, Lauch und Sahne im Ofen  (630 kcal/Portion)
gebacken, Salat

7,15 €

Zusatzstoffe:  7, a, b, d, e

Wir verwenden jodiertes Kochsalz, Pökelware enthalten Nitritpökelsalz, in Brühwurst ist zusätzlich Phosphat enthalten.

1 mit Konservierungsmitteln
2 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstärker
4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Nitritpökelsalz
6 mit Phosphat
7 mit Süßungsmittel
8 geschwefelt

a glutenhaltiges Getreide
b Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
d Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose)

e Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Schwefeldioxid und Sulfite



Speiseplan
vom 19.10.2026 bis 25.10.2026

Essenteilnehmer:

............................

Sonntag 
Rheinischer Sauerbraten mit Schwarzwurzel und Thüringer (630 kcal/Portion)
Klößen, Dessert

9,15 €

Zusatzstoffe:  1, 4, 7, a, d, e, f

Hähnchenschenkel mit Brokkoli und Kroketten, Dessert (650 kcal/Portion) 9,15 €
Zusatzstoffe:  7, a, d, e, f

Wir verwenden jodiertes Kochsalz, Pökelware enthalten Nitritpökelsalz, in Brühwurst ist zusätzlich Phosphat enthalten.

1 mit Konservierungsmitteln
2 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstärker
4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Nitritpökelsalz
6 mit Phosphat
7 mit Süßungsmittel
8 geschwefelt

a glutenhaltiges Getreide
b Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
d Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose)

e Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Schwefeldioxid und Sulfite


